ATLAS

LEIPOMOUUNIT

KOLMIKERROKSINEN LEIPOMOUUNI

BASIC

Leivonnan perusasiat. Rakennettu kestamaan.
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=== 01 YLEISKATSAUS

KAIKKI MITA TARVITSET.
El MITAAN TURHAA.

Vankka kolmikerroksinen leipomouuni
ammattimaiseen leivontaan, jossa luotettavuus,
yksinkertaisuus ja vahva rakenne ovat tarkeinta.

ATLAS Basic keskittyy olennaiseen: luotettavaan
lammitykseen, tehokkaaseen hoyrytykseen, vahvaan
rakenteeseen ja tasaiseen paistotulokseen.

Se jattaa tarkoituksella pois ATLAS Craft -sarjan
edistyneet ominaisuudet ja lisdtoiminnot. Se on
kaytanndllinen ja edullinen ratkaisu leipomaoille,
kahviloille, ravintoloille ja kasvaville yrityksille.

Ammattimainen suorituskyky.
Helppokaéyttéisyys.
Vankka rakenne.




02 NAKYVYYS

NAE
LEIPOMUKSESI

Suuret ikkunat nayttavat selvasti
jokaisen kerroksen sisélle, joten voit
Seurata paistoa avaamatta ovea.

Parempi nakyvyys.
Parempi hallinta.

KOKOKORKEA IKKUNA
Yksi yhtenainen ikkuna nayttaa kaikki kolme
kerrosta yhdella silméayksella.

SISAVALAISTUS

Jokainen kerros on valaistu, joten vari ja
kuori on helppo arvioida.

VAHEMMAN LAMMONHUKKAA
Harvemmat oven avaukset pitavat
paistotilan lampdétilan vakaampana.




== 03 KAPASITEETTI

KOLME KERROSTA.
YKSI ALUSTA.

Ammattimainen kapasiteetti

kompaktissa koossa. Kolme tilavaa kerrosta
kivipohjineen luovat perustan tasaiselle,
laadukkaalle paistolle.

Selkeéd nakyvyys. Helppo kaytto. Ei turhaa
monimutkaisuutta — vain se, mita leipurit
tarvitsevat paivittdisessa tuotannossa.

3 Itsendiset saatimet tekevat uunin
asettamisesta ja saatamisesta helppoa
ja luotettavaa paistoa varten.

190 mm

KERROKSEN KORKEUS

480 x 480 mm

KIVI KERROSTA KOHTI

0.69 m?

PAISTOALA YHTEENSA




= 04 LAMPO & KIVI

KIVIPOHJA.
TASAINEN LAMPO.

Lammityselementit ovat jokaisen kerroksen
yla- ja alapuolella, ja taysikokoinen kivipohja
jakaa lammon tasaisesti koko paistopinnalle.

4 SAATOPISTETTA

Lampotila asetetaan neljassa kohdassa uunia.

HOYRYMODUULIT (LISAVARUSTE)
Jopa kolme hdyrymoduulia, yksi per kerros.

RUOSTUMATON TERASRUNKO
Harjattua ruostumatonta terasta leipomon arkeen.



=== 05 HALLINTA

YKSINKERTAINEN,
TARKKA HALLINTA

Intuitiiviset sdatimet tuovat olennaisen
sormenpaittesi ulottuville. Itsendiset saatimet
tekevat uunin sdatamisesta helppoa ja luotettavaa.

4 4 3

LAMPOSAATIMET MERKKIVALOT KAMMION VALOT

MANUAALINEN HOYRYVENTTIILI




06 KESTAVYYS

RAKENNETTU
ARKEA VARTEN

Vahva, turvallinen ovenkahva ja luja ")
avausmekanismi takaavat sujuvan kayton ja
luotettavan toiminnan — paisto toisensa

jalkeen. ,

Tukeva kadessa.
Rakennettu kestamaan.

OVEN TIIVISTE
Koko ympéarysmitan tiiviste pitaa
lammon siella, minne se kuuluu.

110 KG RAKENNETTA
Paksu ruostumaton terasrakenne pysyy

suorana.

HUOLTOYSTAVALLINEN
Yksinkertaiset osat, helppo puhdistaa
ja huoltaa.




=== 07 TEKNISET TIEDOT

TEKNISET TIEDOT

ATLAS BASIC

OMINAISUUS

Leveys

Syvyys

Syvyys ovi auki
Korkeus

Paino

Kerrosten maara
Paistokiven mitat
Paistoala

Kerroksen korkeus
Lampdotilan saatopisteet
Hoyrymoduulit (lisavaruste)
Sahkaliitanta
Sahkoteho

Keskimaarainen kulutus

ARVO

600 mm

700 mm

1200 mm

1000 mm

110 kg

480 x 480 mm

0.69 m?

190 mm

4

220V -1P

3.35 kW

2.4 kWh

1000 MM

600 MM
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